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Anleitung fiir perfekte Ergebnisse mit Choco
Sheets®

Befolgen Sie diese Anweisungen sorgfaltig, um
saubere Schokoladentransfers und professionelle
Druckergebnisse zu erzielen.

Instructions for perfect results with Choco
Sheets®

Follow these instructions carefully to achieve clean
chocolate transfers and professional printing
results.

1. Druckeinstellungen

Flr optimale Druckergebnisse verwenden Sie
folgende Einstellungen:

¢ Medientyp: T-Shirt-Transfer

¢ Druckqualitat: Hoch

¢ Seitenauswahl: Auf die beschichtete Seite
drucken

¢ Papierzufuhr: Hintere Zufuhr verwenden
Andere Druckmodi konnen ebenfalls funktionieren,
sofern die Tintenmenge nicht zu hoch ist.
Spiegeln Sie Ihr Bild bei dieser Druckeinstellung
nicht!

1. Print Settings

For best printing results, use the following settings:
e Media Type: T-Shirt Transfer

¢ Print Quality: High

¢ Page Selection: Print to Coated Side

¢ Paper Feeder: Use Back Feeder

Other printing modes can also work, as long as the
amount of ink is not too high.

Do not mirror your image with this print setting!

2. Blatt vollstandig trocknen lassen
Bedruckte Blatter mussen vor der
Weiterverarbeitung vollstandig trocknen.
Empfohlene Bedingungen:

* Raumtemperatur: ca. 20 °C

¢ Luftfeuchtigkeit: unter 50 % (ideal unter 40 %)
Bei hoher Luftfeuchtigkeit erhdhen Sie die
Raumtemperatur leicht, um das Trocknen zu
unterstutzen.

Unbedruckte Blatter sollten immer bei
Raumtemperatur gelagert werden.

Wenn sie in einer kithleren Umgebung gelagert
wurden, lassen Sie sie vor der Verwendung etwas
aufwarmen.

2. Allow the sheet to dry completely

Printed sheets must be allowed to dry completely
before further processing.

Recommended conditions:

® Room temperature: approx. 20 °C

¢ Humidity: below 50% (ideally below 40%)

If humidity is high, raise the room temperature
slightly to help with drying.

Unprinted sheets should always be stored at room
temperature.

If they have been stored in a cooler environment,
allow them to warm up slightly before use.

3. Richtige Trocknungszeit einhalten

Die Trocknungszeit hangt vom Motiv ab.

e Standarddrucke: 45-60 Minuten

¢ GroBe Motive oder dunkle Farben: 90 -120
Minuten

Uberspringen oder verkiirzen Sie diesen Schritt
nicht. Unzureichende Trocknung kann zu
Problemen beim Transfer flihren.

3. Ensure the correct drying time is maintained.
The drying time depends on the design.

e Standard prints: 45-60 minutes

e Large designs or dark colours: 90-120 minutes
Do not skip or rush this step. Insufficient drying
can lead to problems with the transfer.

4. Fiir gute Luftzirkulation sorgen

Eine ausreichende Luftzirkulation ist wichtig.
¢ Legen Sie die Blatter flach nebeneinander
e Stapeln Sie die Blatter nicht

4. Ensure proper air circulation
Adequate air circulation is important.

¢ Lay the sheets flat next to one another
* Do not stack the sheets

5. Fingernageltest durchfiihren
Vor der Weiterverarbeitung prifen Sie, ob das Blatt
vollstandig trocken ist.

5. Perform the fingernail test
Before proceeding, check that the sheetis
completely dry.




Test: Test:
¢ Kratzen Sie leicht mit dem Fingernagel Uber die ¢ Gently scrape the printed surface with your
bedruckte Oberflache. fingernail.

¢ Die Beschichtung sollte leicht broseln.
Wenn sie klebrig ist oder verschmiert, benotigt das
Blatt mehr Trocknungszeit.

¢ The coating should crumble slightly.
Ifitis sticky or smudged, the sheet needs more time
todry.

Tinte schmiert und bleibt am Nagel hangen:
Trocknungszeit zu kurz. / Ink appears sticky or
smudged: not enough drying time

Tinte broselt und ist trocken: Trocknungszeit ist erreicht
und Schokolade kann aufgetragen werden. / Coating
crumbles slightly: Drying time is OK and chocolate can
be applied.

Der Fingernageltest wird in diesem Video erklart / Fingernail test is explained in this video:

https://go.kopyform.com/nail-test

6. Geeignete Arbeitsfliche verwenden

Die Arbeitsflache beeinflusst die Transferqualitat.
Empfohlene Oberflachen:

e Kunststoff

¢ Silikon-Backmatten

Vermeiden Sie:

e Edelstahl

e Marmor

e Andere kalte Materialien

Kalte Oberflachen kénnen die Schokolade zu

schnell abkiihlen und den Transfer beeintrachtigen.

6. Use a suitable work surface

The work surface affects the quality of the transfer.
Recommended surfaces:

e Plastic

¢ Silicone baking mats

Avoid:

¢ Stainless steel

* Marble

e Other cold materials

Cold surfaces can cause the chocolate to cool too
quickly and affect the transfer.

7. WeiBe Schokolade auftragen
Far beste Transferergebnisse:
1. WeiBe Schokolade auf 31,5 °C erwarmen
2. GleichmaBig auf das Choco Sheet®
auftragen
Ca. 5 Minuten anziehen lassen

w

4. Bei4-8°C vollstandig ausharten lassen (ca.

20-30 Minuten)
5. Nach dem Aushéarten das Blatt abziehen

Ihr Design ist nun auf die Schokolade ubertragen.

7. Apply white chocolate

For best transfer results:

1. Heat the white chocolate to 31.5°C

2. Apply evenly to the Choco Sheet®

3. Leave to set for approx. 5 minutes

4. Leave to set completely at 4-8 °C (approx. 20-30
minutes)

5. Peel off the sheet once set

Your design has now been transferred onto the
chocolate.



https://go.kopyform.com/nail-test

Fehlerbehebung

Wenn der Transfer nicht korrekt funktioniert, prifen
Sie zuerst, ob alle oben genannten Schritte exakt
eingehalten wurden.

Einige Designs, insbesondere groBe dunkle Flachen
(Rot, Braun oder Schwarz), trocknen bei
Raumtemperatur moglicherweise nicht richtig.
Versuchen Sie folgende Losungen:

Troubleshooting

If the transfer isn’t working properly, first check that
you have followed all the steps above carefully.
Some designs, particularly large dark areas (red,
brown or black), may not dry properly at room
temperature.

Try the following solutions:

Option 1 — Trocknung im Ofen

Legen Sie das bedruckte Blatt in den Ofen:

e Maximale Temperatur: 60 °C

* Dauer: 30 Minuten

Tragen Sie die Schokolade unmittelbar nach dem
Erhitzen auf.

Option 1 — Drying in the oven

Place the printed sheet in the oven:

e Maximum temperature: 60 °C

¢ Duration: 30 minutes

Apply the chocolate immediately after heating.

Option 2 —Tintenmenge reduzieren /
Optimierung bei dunklen und vollflachigen
Drucken

GroBe dunkle Flachen (insbesondere Schwarz)
fuhren haufig zu einer zu hohen Farbmenge und
schlechter Trocknung.

Verwenden Sie folgende Anpassungen:

Fur Logos / Bilder:

* Kontrast um ca. 25 % reduzieren

¢ Helligkeit um ca. 25 % erhéhen

Option 2 — Reduce ink volume / Optimisation for
dark and full-surface prints

Large dark areas (particularly black) often resultin
excessive ink volume and poor drying.

Use the following adjustments:

For logos / images:

* Reduce contrast by approx. 25%

¢ Increase brightness by approx. 25%

Fur Text- / Word-Dateien:

® 100 % Schwarz durch 70 % Schwarz (Dunkelgrau)
ersetzen

¢ Farbintensitat auf ca. 70 % reduzieren

* Transparenz auf ca. 30 % erhdhen

For text/Word files:

® Replace 100% black with 70% black (dark grey)
¢ Reduce colour intensity to approx. 70%

¢ Increase transparency to approx. 30%

Option 3 — Druckqualitéit reduzieren
Andern Sie die Druckeinstellung:

¢ \Von Hoch > Normal

Auch dies reduziert die Tintenmenge.

Option 3 — Reduce print quality
Change the print setting:

* From High > Normal

This also reduces the amount of ink used.

v Wenn Sie diese Schritte befolgen, erzielen Sie
saubere, scharfe und zuverlassige
Schokoladentransfers mit Choco Sheets®.

v If you follow these steps, you’ll achieve clean,
crisp and reliable chocolate transfers using Choco
Sheets®.




